PILDORAS PARA UNA
EMPRESA DE CALIDAD

HERRAMIENTAS PARA LA
IDENTIFICACION Y CONTROL

DE PLAGAS
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El en la industria
alimentaria es fundamental para garantizar
la seguridad y calidad de los productos,
evitando la contaminacion y el riesgo para
la salud de los consumidores.

‘Higiene y limpieza: Mantener instalaciones impecables

para evitar atraer plagas.

Sellado de accesos: Tapar grietas, huecos y asegurar puertas
y ventanas.

‘Almacenamiento adecuado: Guardar ingredientes y productos
en envases hermeéticos.

‘Inspecciones regulares: Revisar posibles puntos de entrada

y zonas sensibles.

‘Trampas y cebos: Colocar trampas de monitoreo para detectar
actividad de plagas tempranamente.

Control biologico: Uso de depredadores naturales o
microorganismos beneficiosos.

‘Tratamientos fisicos: Aplicacion de calor, frio o radiacion
para eliminar plagas.

‘Uso de pesticidas seguros: Productos aprobados y aplicados
por profesionales para minimizar riesgos de contaminacion.
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«Cumplir con regulaciones locales e internacionales, como
el Sistema HACCP (Analisis de Peligros y Puntos Criticos
de Control) y las normativas de sanidad alimentaria.

MEDIDAS PREVENTIVAS ESENCIALES

1. Diseno de instalaciones

« Mantener superficies lisas y faciles de limpiar.

« Evitar acumulacion de agua y humedad, que atraen insectosy
roedores.

« Disponer de areas separadas para recepcion, almacenamientoy
produccion.

2. Higiene y limpieza

« Limpieza profunday frecuente en todas las areas, incluidos
rincones y equipos.

« Eliminacion rapida de residuos y desperdicios en contenedores
cerrados.

« Uso de productos de limpieza adecuados para eliminar olores 'y
restos que puedan atraer plagas.

3. Control de accesos

« Sellado de grietas, agujeros y aberturas en paredesy suelos.

« Uso de mosquiteras y cortinas de aire en puertas y ventanas.

« Instalacion de trampas y barreras fisicas en puntos estratégicos.

4. Almacenamiento adecuado

« Guardar ingredientes y productos en envases herméticos.

« Mantener materias primas alejadas del suelo y las paredes.
« Inspecciones periodicas para detectar signos de infestacion.
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Monitoreo y Capacitacion

Capacitacion del personal para identificar signos tempranos de
nlagas.

mplementar registros y auditorias internas sobre presencia de
nlagas y colaborar con profesionales en control de plagas para
revisiones periodicas.

Deteccion temprana de plagas
1. Indicadores Fisicos

Presencia de insectos o roedores vivos en areas de produccion,
almacenamiento o distribucion.

Restos de plagas, como alas de insectos, exoesqueletos,
cadaveres o pelo de roedores.

Huevos o larvas, especialmente en grietas, rincones o0 zonas
calidas y humedas.
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Deteccion temprana de plagas

2. Senales de actividad

« Excrementos: Pequenos puntos oscuros pueden indicar
presencia de roedores o cucarachas.

« Marcas de mordeduras: Bolsas de alimentos perforadas, cables
roidos o estructuras danadas.

* Rutas o senderos: Ratas y ratones suelen seguir caminos
repetitivos que dejan huellas en el polvo.

3. Olores inusuales

« Olor aalmendras o moho: Puede sugerir presencia de insectos
como polillas o gorgojos en productos almacenados.

« Olor fuerte a orina: Indica actividad de roedores, especialmente
ratas.

4. Sonidos sospechosos

Ruidos de aranazos en paredes, techos o areas de almacenamiento.
Chillidos pueden ser senal de actividad de roedores en zonas
ocultas.

Movimientos nocturnos ya que muchas son mas activas por la
noche.

Cuando detectamos alguno
de estos signos, lo mejor
es actuar de inmediatoy
contactar con especialistas
en control de plagas para
evitar que el problema se
agrave.

Raton comun  Rata negra Rata comun



