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Norma MSC / ASC
Cadena de Custodia
Pesca sostenible certificada aplicada a nuestros salazones de pescado.
Material de formación interna · Ed. 2026

Cadena de Custodia MSC / ASC
CONCEPTO · ¿QUÉ SON MSC Y ASC?

MSC (Marine Stewardship Council) certifica pesca salvaje sostenible y ASC (Aquaculture Stewardship
Council) certifica acuicultura responsable. Ambos comparten la misma Norma de Cadena de
Custodia (CoC): la garantía de que el pescado con el sello azul MSC (o verde ASC) que llega al
consumidor procede realmente de una pesquería o granja certificada.

Salazones Garre es un eslabón de esa cadena: transformamos y envasamos. Si en nuestra planta el
producto certificado se mezcla, se pierde la identificación o no queda registrado, deja de poder
venderse como MSC/ASC.

SÍ puede llevar el sello

Materia prima recibida de un proveedor con
certificado CoC en vigor, con la declaración
MSC/ASC en factura o albarán, segregada e
identificada en todo el proceso y con balance de
masas correcto.

NO puede llevar el sello

Lotes sin declaración del proveedor, materia prima
mezclada con producto no certificado, lotes sin
identificar en cámara o línea, o producto cuyo
registro de trazabilidad no permite reconstruir el
origen.

NORMA CoC

Los 5 principios de la Cadena de Custodia
1

El producto certificado se compra a un proveedor certificado
Antes de comprar se verifica que el proveedor tiene código CoC válido en msc.org y que la declaración
de certificación aparece en el albarán o factura.

2
El producto certificado es identificable
Desde la recepción, cada palet, caja o bin certificado lleva etiqueta o marca visible «MSC/ASC
certificado» con su lote.

3
El producto certificado está segregado
Separación física o temporal frente a producto no certificado: ubicación diferenciada en cámara,
saladero identificado y limpieza o vaciado de línea entre lotes.

4
El producto es trazable y hay balance de masas
De la materia prima al producto final: kilos entrados frente a kilos vendidos como certificados. No se
puede vender más de lo comprado, descontando mermas de salazón y secado.

5
La organización tiene un sistema de gestión
Responsable CoC designado, personal formado, registros archivados y auditoría interna anual. La
formación del personal es un requisito de la norma.
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EN PLANTA

Qué hacer en cada etapa del proceso
Recepción Comprobar que el albarán incluye la declaración MSC/ASC y el código CoC del

proveedor. Si no aparece, el lote entra como NO certificado.

Almacenamiento Ubicar el producto certificado en zona o estantería identificada. Nunca apilar mezclado
con producto convencional sin identificación.

Salazón y secado Trabajar los lotes certificados en tandas separadas. Identificar bandejas, cañas y
carros con la tarjeta de lote certificado.

Envasado y
etiquetado

Solo se aplica el ecolabel a producto con lote certificado confirmado. El uso del logo
requiere licencia y aprobación previa del arte final.

Expedición La declaración de certificación debe constar en el albarán y en la factura del cliente,
con el número de certificado CoC de Salazones Garre.

USO DEL SELLO

El ecolabel azul: reglas básicas
• El logo MSC/ASC solo se usa con licencia vigente y con cada arte de etiqueta aprobado
previamente.

• No se puede modificar el color, la proporción ni añadir textos dentro del sello.

• Debe aparecer siempre el número de certificado CoC en el envase o documentación, según el
formato aprobado.

• Prohibido usar el sello en producto que no proceda de un lote certificado confirmado: se considera
fraude alimentario.

REGLA DE ORO — Ante cualquier duda

No etiquetes como MSC/ASC y avisa al Responsable de Cadena de Custodia. Si un lote llega sin declaración, si
se han mezclado materias primas o si no puedes confirmar el origen certificado, detén el etiquetado, aísla e
identifica el producto como NO certificado e informa al Responsable CoC / Calidad. Un solo lote mal declarado
puede suspender el certificado de toda la planta.

Relación con otras formaciones: Food Fraud (sustitución de especies y declaraciones falsas de sostenibilidad) ·
PR-24 Halal (segregación y liberación de lote) · PR-07 Trazabilidad (balance de masas y retirada de producto).


