e INSTRUCCION TECNICA IT-17
Saiie MONITOREO AMBIENTAL Techa
- DESCRIPCION LIMPIEZA Y QRIuN2026
s auon on BRSO 1 | DESINFECCION POR ZONAS
(30740)SAN PEDRO DEL PINATAR CALENDARIO MUESTREO GARRE
-MURCIA- SUPERFICIES
APROBA
CION Y
ACTUALI
ZACIONE
S
Focha Rev. Naturale | Nombre / Firma
za Cargo
ANA
~ | GARRE/RE
05/11/20 | 55 | CREACIO | Sonycpnpr |
20 N E DE i
CALIDAD
Ac,tualiza ANA
cién GARRE/RE ,
29/02/20 01 instrucci | SPONSABL
22 . E DE -
on
técnica CALIDAD
ANA
GARRE/RE
30/04/20 | 5 | INCLUSI | corensl | |
23 ON SALA | ™ £ o¢ -
CALIDAD
DESCRIP RRE
GARRE/RE
25/8;/20 03 CION SPONSABL 5
LIMPIEZA | EDE :
CALIDAD
INCLUSI | ARRERE
13/10/20 04 ON SPONSABL -7!;"
23 ALCANTA | > 2 5¢ A
RILLADO CALIDAD
ACTUALI GAQEEA/RE
27/12/20 05 ZACION SPONSABL
23 IFS E DE i
VERSO08 CALIDAD




A &

SALAZONES GARRE
SL AVDA DR ARTERO GUIRAO 254
(30740)SAN PEDRO DEL PINATAR

INSTRUCCION TECNICA

MONITOREO AMBIENTAL
DESCRIPCION LIMPIEZA Y
DESINFECCION POR ZONAS
CALENDARIO MUESTREO

IT-17

REV 08
FECHA
01/JUN/2026

GARRE

RESPONSABLE
CALIDAD. ANA

“MURCIA- SUPERFICIES
DESARR
OLLO
ZOONIFI ANA
GARRE/RE
29/02/20 06 CACION SPONS//-\BL
24 MONITO E DE -
REO CALIDAD
AMBIENT
AL
Inclusiéon
de
ZONAS
TOMAS
MUESTR
10/06/20 AS . AQQQRE
25 07 | ANALISIS | SPONSABL | = /"
cronogra E DE g
ma. CALIDAD
Monitore
(0]
ambient
al

Unificacién documental de la concentracién de
lejia apta para uso alimentario para la
desinfeccion de cafias de madera de un solo uso.
01/06/2026 08|Se establece concentracion aprobada del 10%.
Inclusién del plano de zonificacion de limpieza
y desinfeccién / monitoreo ambiental como
Anexo [ de la IT-17.

Ana Garre /

Responsable de

Calidad

1. OBJETO

Definir la sistematica que deben seguir las personas empleadas en SALAZONES
GARRE, S.L. para garantizar que las labores de limpieza y desinfeccion de todas las
zonas de la fabrica sean efectivas.

Establecer el procedimiento sistematico para la limpieza y desinfeccién por zonas de
todas las areas, equipos y utensilios de la fabrica de SALAZONES GARRE, S.L.,
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garantizando la eliminacion de suciedad y microorganismos, y asegurando el
cumplimiento del Plan de Vigilancia Ambiental.

Dentro del Plan de Vigilancia Ambiental, el monitoreo ambiental es de vital importancia.
Esta instruccion establece los lugares de toma de muestras para las analiticas del
monitoreo ambiental.

Establecer los criterios, métodos y frecuencias para la ejecucién del monitoreo ambiental
microbiolégico en las areas de produccién, con el fin de verificar la eficacia de las
medidas de limpieza y desinfeccién, asi como prevenir los riesgos de contaminacion
cruzada sobre los productos.

En la presente revision se unifica la concentracién de lejia apta para uso alimentario
aplicable a la desinfeccion de cafias de madera de un solo uso, quedando establecida en el
10%.

Asimismo, se incorpora el plano de zonificacion de limpieza y desinfeccién / monitoreo
ambiental como anexo documental de la presente instruccion técnica.

2. ALCANCE Aplica a todas las instalaciones, utensilios, equipos y materiales auxiliares
de la fabrica, incluyendo:

e Areas de produccién.

e (Camaras de almacenamiento.

e Salas de limpieza.

e Cuartos de bafio y vestuarios.

e Zonas comunes y de expedicion.

e Rejillas de alcantarillado.

e Materiales auxiliares utilizados en proceso.

e (Cafas de madera de un solo uso.

e Zonas identificadas en el plano de zonificacion de limpieza y desinfeccién /
monitoreo ambiental.

3. DESARROLLO. PROCEDIMIENTO POR ZONAS

La limpieza en toda la fabrica es realizada por los mismos operarios de produccion,
siguiendo esta instruccion técnica.

La frecuencia establecida para la limpieza de estas areas queda definida en el Programa
de Limpieza General. No obstante, las zonas deberan mantenerse siempre ordenadas y
libres de equipos u objetos que dificulten el transito por ellas.
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Diariamente se realiza una supervision por el encargado de calidad para comprobar que
esto se cumple.

De esta instruccion técnica se podran sacar extractos para quedar a disposicion de los
operarios en las salas de almacenamiento de productos quimicos.

La limpieza y desinfeccion es ejecutada por los propios operarios de produccion
siguiendo esta instruccion. El personal responsable debe estar capacitado y usar el equipo
de proteccion adecuado.

3.1. ZONA PRODUCCION 1: FLUJO DE PRODUCTO CONGELADO
Esta zona hace referencia a:

e Recepcion de materia prima, materiales auxiliares, envases y embalajes.
e (Camara de congelado n° 1.
e Camara de congelado n° 2.

En estas zonas no hay superficie de contacto directo con los alimentos, ya que en la
recepcion llegan envasados en plastico, dentro de cajas de carton apiladas en palets,
retractiladas y protegidas con film de plastico. De esta manera se mantienen en las
camaras de congelado.

3.1.1. Recepcion Los pasos a seguir son:

Barrer toda la zona con ayuda del cepillo para seco y el recogedor.

Ponerse guantes de proteccion.

Preparar la disolucion del producto quimico en el cubo.

Con ayuda del cepillo para himedo, mojar y frotar todo el suelo de la zona.
Segun indicaciones del fabricante, dejar actuar hasta 15 minutos.

Enjuagar con abundante agua.

Pasar la galopa para secar el suelo, arrastrando el agua con la goma.

NouhkwNE

La alfombrilla de la zona de recepcién se introduce en un cubo de 13 litros de agua con %2
litro de Food System, se deja reposar 5 minutos y se lleva a la sala de limpieza donde se
lavara con agua caliente a presion.

Zona que - Producto . . .
ona q Utensilios . Preparacion / disolucion
limpiar quimico

Recepcion |Cepillo para seco, FOOD Concentracion al 5%: afiadir al
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Zl(.)na due Utensilios Pro,du.cto Preparacion / disoluciéon
impiar quimico

recogedor, cepillo para
hiimedo, cubo de 251,
manguera y guantes

SYSTEM FS
130N

cubo de 251 1,5 litros de producto
y rellenar con agua hasta los 25
litros.

La limpieza de paredes, puertas y ventanas se realiza una vez al afio con cepillo y
alargador para llegar a las zonas mas altas.

3.1.2. Camaras de congelado 1y 2 Antes de comenzar, apagar los motores. Antes de
entrar, abrigarse con los chaquetones disponibles en la empresa.

Pasos a seguir:

1. Barrer todas las zonas accesibles.

2. Ponerse guantes de proteccion.

3. Preparar la disolucién del producto quimico en el cubo.

4. Fregar el suelo con la disolucion preparada.
Z?na due Utensilios Pl"O’dll.CtO Preparacion / disolucion
limpiar quimico

Camaras de Cepillo, recogedor,
congelado 1y |cubode 131y
2 fregona

Lejia apta para
uso alimentario

Concentracién hasta 10%: afadir al
cubo de 13 litros 1 litro de lejia 'y
afiadir agua hasta los 13 1

3.2. ZONA PRODUCCION 2: FLUJO DE PRODUCTO EN PROCESO HASTA

SECADO INCLUIDO
Esta zona hace referencia a:

e Sala descongelado.
e Sala elaboracion.

e Camara de residuos organicos.

e Almacén de productos quimicos.

e Pasillo central.

e Camara de producto semiterminado.

e Secaderos.
e Sala limpieza.
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Las salas donde hay superficies en contacto con alimentos requieren especial atencion en
las operaciones de limpieza y desinfeccién.

Todos los zarzos, tableros, carros y cajas de plastico se trasladan a la sala de limpieza,
donde se procede de la siguiente forma:

Antes de comenzar hay que ponerse el equipo de proteccion.
Hay un deposito donde se prepara la disolucion.

Se introducen los utensilios.

Se dejan reposar de 4 a 6 horas.

Se sacan y se enjuagan con agua a presion.

Se dejan secar.

Uk W=

Utensilios Producto

. . |Equipo de proteccion A Preparacion / disolucién
que limpiar quimico

Concentracion del 5%: afiadir 5 sacos
Sosa de 25 kg cada uno de sosa y llenar con
caustica  |agua hasta completar el deposito de
2500 litros. Solo agua + sosa caustica

Tableros y  |Capa impermeable,
cajas de botas de agua, guantes
plastico y gafas de proteccion

En la sala de limpieza hay un bidén con una manguera que dosifica el desengrasante al
5%. Se usa para limpiar el resto de utensilios.

Se realiza la limpieza manual con ayuda de estropajos y cepillos, enjuagando con agua a
presion cuando se pueda o bajo el grifo para los elementos mas pequefios.

UtEI.lSlll(-)S que Equipo de proteccion Pro'du-cto Disolucion
limpiar quimico
Zarzos, carros, Capa impermeable, botas de FOOD Concentracién
ganchos, hachas de |agua, guantes, mascarilla SYSTEM FS del 5%
acero inoxidable respirador y gafas de proteccién |130N

Esta limpieza se realiza normalmente después de cada jornada de trabajo.
Se ha instalado un lavavajillas para el lavado de cuchillos y demaés ttiles pequefios.

Los productos de limpieza que se utilizan son:

e MATIC WASH 25.

e MATIC DRY HD.
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La dosificacién requerida viene marcada en el propio electrodoméstico.

Para el enjuagado de los cuchillos se utilizan los fregaderos pequefios instalados en la
propia sala.

La sala de descongelado, elaboracién, almacén de productos auxiliares y pasillo central se
limpian diariamente al terminar la jornada de trabajo. La sala de residuos sigue la misma
sistematica de limpieza, excepto que se realiza una vez a la semana.

Los secaderos, camara de producto semiterminado y sala de limpieza se limpian una vez
al terminar la semana, ya que no hay contacto directo con el suelo y paredes.

Si hay productos en la sala, se trasladaran mientras se realiza la limpieza.
Pasos generales:

Retirar las partes gruesas con un cepillo.

Llenar un cubo con desengrasante a concentracion del 5%: 500 ml por cada 10
litros de agua.

Con ayuda de otro cepillo, frotar tinas usadas, suelos, etc.

Dejar actuar 15 minutos.

Enjuagar con abundante agua.

Limpiar los desagiies aplicando lejia pura.

Secar el suelo pasando una galopa.

Secar techos y paredes con abundante papel secante enrollado en un cepillo.
Limpiar rejillas y aspas de ventiladores, siempre con la precaucion de que estén
previamente desconectados de la corriente eléctrica.

N =

LCOEN AW

Z(-ma due Utensilios Pro’du.ctos Preparacion / disoluciéon
limpiar quimicos
Cepillos para FOOD Concentracion al 5%: afiadir al
Sala elaboraciéon |himedo, cubo de 251, SYSTEM FS cubo de 251 1,5 litros de

y descongelado |[manguera, guantes y 130N producto y rellenar con agua
galopa hasta los 25 |

Lejia apta para
uso alimentario

Desagiies Aplicacién directa Pura, 100%

3.2.1. DESINFECCION DE CANAS DE MADERA DE UN SOLO USO

Las cafias de madera de un solo uso utilizadas como material auxiliar se desinfectaran
antes de su uso con lejia apta para uso alimentario al 10%.
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Esta concentracién queda definida como la concentracién aprobada y uinica aplicable
para la desinfeccion de cafias de madera de un solo uso.

No se utilizara para este uso ninguna instruccion, cartel, registro o documento interno que
indique una concentracion diferente.

Material : o Pr o : o
at.e. 4 Equipo de proteccion o’du.cto Preparacion / disolucion aprobada
auxiliar quimico
: Concentracién aprobada: 10%.
< Guantes y equipo de o . . .
Cafias de iy ., |Lejia apta Preparar la disolucion con 1 litro de
proteccion establecido % . .
madera de : .. |para uso lejia apta para uso alimentario y 9
para la manipulacién |*,. : : . .
un solo uso de leiia alimentario  |litros de agua, obteniendo 10 litros
) de disolucioén final al 10%

Control documental: todos los documentos, instrucciones, carteles y registros
relacionados con la desinfeccion de cafias deberan indicar exclusivamente la
concentracion de lejia apta para uso alimentario al 10%.

Motivo de la revision: unificacion de la concentracion indicada en la documentacion
interna tras deteccién de incoherencia documental entre instrucciones. Se establece como

concentracion aprobada la lejia apta para uso alimentario al 10% para la desinfeccién de
cafias de madera de un solo uso.

3.3. ZONA PRODUCCION 3: FLUJO DE PRODUCTO EN PROCESO
TERMINADO Y LISTO PARA ENVASAR

Esta zona hace referencia a:

¢ Sala envasado al vacio.
e Salas de envasado y etiquetado.

La limpieza en estas zonas se realiza con especial atencion, ya que se trabaja con
producto listo para consumir y manipulado manualmente para su envasado.

La limpieza se realiza por la mafana antes de comenzar las operaciones de manipulado.
Al finalizar la jornada anterior, la zona queda ordenada y recogida.

Pasos a seguir:

1. Retirar las partes gruesas que pueda haber en los equipos de corte y envasado.
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N

Desmontar los equipos.

Barrer el suelo.

Limpiar las piezas pequefias de los equipos en la sala de limpieza cuando
corresponda.

Preparar la disolucion en cubos de 5 litros.

Con un pafio mojado en la disolucién y escurrido, limpiar todas las superficies,
llegando a todos los huecos de los equipos.

Limpiar mesas, carros y demas superficies.

w

oo

7
8.
9.
10.
11.

Dejar actuar 5 minutos.
Aclarar con un pafio limpio mojado solo con agua.
Secar con papel de un solo uso.
Fregar el suelo con una disolucion de agua y desengrasante, siguiendo siempre la

indicacioén del envase.
12. Los desagiies se limpiaran con lejia pura, sin diluir.

Z?na Jue Utensilios Pr()’du.ctos Preparacion / disolucion
limpiar quimicos
Saégs E:é?;?do Seilc))luec:jor cubo Concentracion minima 5%: en un cubo
}I;é Einas de, fre gna b,a etas’ SGRASS SG [de 5 litros afiadir 1/4 de botella de litro.
q gona, bayelds,p, Se puede utilizar puro, aclarando bien
vacio, Robot  |cubode 51y después con asua
Coupe papel secante P g
Suelos y azulejos: diluir medio vaso,
100 ml, en un cubo de agua de 10 litros
o y aplicar. Evitar el contacto con
Suelos, azulejos lcjr;sgoonrfl"a b;glel? L:g;auiﬂ a superficies de aluminio. Vajillas: diluir
y vajillas pon] p . . medio vaso, 100 ml, en el seno del
solo uso alimentario

fregadero lleno de agua, aclarar con
agua y dejar actuar unos minutos antes
de aclarar

3.4. ZONA PRODUCCION 4: FLUJO DE PROCESO ENVASADO

Esta zona hace referencia a:

e (Camara de productos terminados envasados.
e Camara de productos empaquetados.

e Pasillo central de preparacion de pedidos.
e Zona de expedicion de pedidos.
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En estas zonas, el producto esta envasado al vacio y es muy poco probable que pueda
contaminarse. Aun asi, no debe descuidarse la limpieza y el orden.

Al igual que en las salas de envasado, al final de la jornada anterior el lugar debe quedar
recogido y ordenado.

3.5. CUARTOS DE BANO Y VESTUARIOS

Zona a limpiar

Utensilios

Producto

Disolucion

vestuarios e
inodoros

Cuartos de bafo,

Cepillo, fregona,
cubos y bayetas de
un solo uso

Lejia uso
alimentario

Al 5% para desinfeccién. Para
inodoros: aplicar directamente al
100% sobre las paredes del inodoro
y dejar actuar

3.6. ZONA PRODUCCION. FLUJO DE PRODUCTO EN PROCESO HASTA
SECADO INCLUIDO. MATERIALES AUXILIARES

Todos los zarzos, tableros, carros, cajas de plastico y materiales auxiliares se trasladan a
la sala de limpieza donde se procede segtn corresponda:

1. Antes de comenzar hay que ponerse el equipo de proteccion.
2. Se prepara la disolucion indicada para cada material o utensilio.
3. Se introducen los utensilios cuando proceda.
4. Se dejan reposar segun la instruccion aplicable.
5. Sesacan y se enjuagan con agua a presion cuando proceda.
UtEI.lSlll(.)S Equipo de proteccion Pr({dl{cto Preparacion / disolucién
que limpiar quimico

Tableros y
cajas de
plastico

Capa impermeable, botas
de agua, guantes y gafas
de proteccion

Sosa caustica

Concentracion del 5%: afadir 5
sacos de 25 kg cada uno de sosa
y llenar con agua hasta

completar el depoésito de 2500 1

Z.arzos, carros

Capa impermeable, botas
de agua, guantes,

FOOD

Concentracion del 5%: afiadir al
cubo de 251 1,5 litros de

lejia

y ganchos mascarilla respirador y ?BYOSNTEM FS producto y rellenar con agua
gafas de proteccion hasta los 25 1

Cafias de Guante§ Yy equipo dfe Lejfa apta para Coonc.entl‘raaon ap}rf)bada del
proteccion establecido 10%: 1 litro de lejia apta para

madera de un . - uso : . .

s0l0 uso para manipulacion de alimentario |"S° alimentario + 9 litros de

agua
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4. PLANO DE ZONIFICACION DE LIMPIEZA, DESINFECCION Y
MONITOREO AMBIENTAL

La empresa dispone de un plano de zonificacion de limpieza y desinfeccién, incluido
como anexo a la presente instruccion técnica, en el que se identifican las areas de la
planta relacionadas con el flujo de producto, la limpieza, la desinfeccién, el
almacenamiento, los accesos y el monitoreo ambiental.

El plano queda identificado como:

ANEXO I: Plano zonificacion limpieza y desinfeccion / Monitoreo Ambiental
Revision: 08

Fecha: 01/06/2026

Direccion: Ana Maria Garre

Este plano se utiliza como soporte documental para:

o Identificar las zonas de limpieza y desinfeccion.

e Relacionar las areas de proceso con el plan de monitoreo ambiental.

e Localizar los puntos y zonas incluidos en el programa de limpieza.

e Facilitar la formacion del personal.

e Verificar la correcta aplicacién de las instrucciones de limpieza por zonas.
e Apoyar auditorias internas, auditorias externas y revisiones del sistema.

4.1. ZONAS IDENTIFICADAS EN EL PLANO DE ZONIFICACION

En el plano de zonificacién de limpieza y desinfeccion se identifican las siguientes areas
principales:

o

Zone: Area identificada en plano Uso dentro de la IT-17

Zona de proceso incluida en limpieza,
desinfeccion y monitoreo ambiental

Zona de proceso incluida en limpieza,
desinfeccion y monitoreo ambiental

Zona de proceso / secado incluida en limpieza y
monitoreo ambiental

5Sala limpieza Zona destinada a limpieza de utensilios y

1 Sala descongelacion
2 Sala elaboracion

4 Secadero 4
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o

Zona

6 Secadero 3

7 Secadero 2

8Secadero 1

9 Sala envasado

Sala envasado y distribucion /

etiquetado
11 Sala envasado

Camara producto
semiterminado

/ Area identificada en plano

Uso dentro de la IT-17

materiales auxiliares

Zona de secado incluida en limpieza y monitoreo
ambiental

Zona de secado incluida en limpieza y monitoreo
ambiental

Zona de secado incluida en limpieza y monitoreo
ambiental

Zona de producto terminado / listo para envasar
Zona de envasado, distribucion y etiquetado

Zona de envasado

Zona de almacenamiento de producto
semiterminado

Ademas, el plano identifica otras areas auxiliares y de soporte:

Area
Muelle descarga

Camara conservacion producto
terminado

Camara de producto refrigerado

Almacén productos quimicos

Almacén producto auxiliar
Vestuarios

Office / cocina

Oficina 1

Tienda

Deposito agua 16000 litros
Clorador del deposito de agua
Carga bateria

Cuadro control temperatura
Bascula

Deposito gasoil

Planta superior / zona diafana

Uso dentro del sistema de limpieza
Acceso de materia prima y auxiliar

Almacenamiento de producto terminado

Almacenamiento refrigerado
Almacenamiento de productos quimicos de limpieza y
desinfeccion

Almacenamiento de materiales auxiliares
Zona higiénica del personal

Zona auxiliar

Zona administrativa

Acceso visitas / tienda

Instalacion auxiliar de agua

Punto asociado al control del agua

Zona auxiliar

Punto auxiliar de control

Zona auxiliar

Instalacion auxiliar

Zona identificada en planta alta
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4.2. IDENTIFICACION DE ACCESOS EN EL PLANO
El plano de zonificacion identifica los siguientes accesos y puntos auxiliares:

N° Identificacion en plano
1 Acceso personal / subcontratas
2 Acceso materia prima y auxiliar / muelle de carga
3 Clorador del depdsito de agua
4 Almacenamiento de productos quimicos, limpieza y auxiliares
5Acceso visitas / tienda

Estos accesos se tendran en cuenta para la organizacion de las operaciones de limpieza,
control de transito, prevenciéon de contaminacion cruzada y aplicacion del programa de
monitoreo ambiental.

4.3. RELACION DEL PLANO CON LA CLASIFICACION DE ZONAS DE
LIMPIEZA

El plano de zonificacion se utilizara junto con la clasificaciéon de zonas establecida en
esta instruccion técnica.

Zonas de alta exigencia higiénica / alto riesgo microbiologico

Incluyen las zonas limpias de mayor exigencia, especialmente aquellas donde existe
manipulacion de producto, producto en proceso o producto listo para envasar:

e Sala descongelacion.

e Sala elaboracion.

e Sala limpieza.

e Secaderos 1 al 4.

e Sala envasado.

e Sala envasado y distribucion / etiquetado.
e Camara de producto semiterminado.

Zonas de riesgo medio

Incluyen camaras, pasillos, zonas de paso, muelles y areas de transito o almacenamiento
donde debe mantenerse una correcta higiene:

e Muelle de descarga.
e (Camara conservacion producto terminado.
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e Camara de producto refrigerado.
e Almacenes.

e Pasillos.

e Zonas de carga y descarga.

Zonas auxiliares o de baja exigencia

Incluyen zonas administrativas, accesos no productivos y areas auxiliares donde se

mantendra orden y limpieza segun el programa general:

e Oficinas.

¢ Tienda.

e Office / cocina.

« Planta superior / zona diafana.
e Zonas técnicas auxiliares.

4.4. USO DEL PLANO COMO ANEXO DOCUMENTAL

El plano de zonificacion de limpieza y desinfeccion se incorpora como Anexo I de la

presente IT-17 Rev. 08.

Anexo I: Plano zonificaciéon limpieza y desinfeccién / Monitoreo Ambiental
Rev. 08 — Fecha: 01/06/2026

El plano debera mantenerse actualizado cuando se produzcan cambios en:

¢ Distribucién de salas.

e Flujo de producto.

¢ Accesos.

e Ubicacién de zonas de limpieza.

e Ubicacién de productos quimicos.

e Zonas incluidas en el monitoreo ambiental.
¢ Puntos de muestreo.

e Clasificacién higiénica de areas.

Cualquier modificacion del plano debera ser revisada por el responsable de calidad y

quedar registrada en el control de cambios de la IT-17.
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5. MONITOREO AMBIENTAL
5.1. Objetivo

Evaluar la eficacia del sistema de limpieza mediante técnicas de vigilancia
microbiolégica.

5.2. Métodos
Los métodos utilizados son:
e Hisopado de superficies.
e Placas de sedimentacion.
e ATP-metria.
5.3. Frecuencia y zonas
Internamente, tras la elaboracion o al inicio, se podran tomar muestras en:
e Zonas de envasado.
« Elaboracién y utensilios.
e Camaras de congelado.
e Secaderos.
e Expedicién de productos terminados.
Revision extraordinaria:
e Tras mantenimiento.
e Tras obras.

e Tras incidencias.

Externamente, segun el plan analitico, se realizara toma de muestras para laboratorio
externo.

5.4. Criterios de aceptacion
Recuento de UFC segun estandares internos y legislacion vigente.

Todos los procesos se registraran en los formatos del Plan de Limpieza y Monitoreo
Ambiental.
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Las incidencias seran reportadas inmediatamente y documentadas en el informe
correspondiente.

6. VALIDACION DEL MONITOREO AMBIENTAL
6.1. Descripcion del proceso a validar
El proceso de monitoreo ambiental consiste en la recoleccion sistematica de muestras de
superficies, utensilios, equipos y ambiente, incluyendo aire y zonas de dificil acceso, con
el objetivo de detectar la presencia de microorganismos indicadores.
Entre los microorganismos indicadores se incluyen:

e Maesobfilos.

« Enterobacterias.
e Listeria monocytogenes.

6.2. Métodos y criterios de validacion
a. Revision documental
Se revisara:

e Procedimiento escrito del monitoreo ambiental.

e Zonas.

e Puntos criticos.

e Frecuencia.

e Meétodos de muestreo.

e Registros de resultados histéricos de los ultimos 12 meses.

* Resultados de auditorias internas y externas relacionadas.

e Plano de zonificacion de limpieza y desinfeccién / monitoreo ambiental.

b. Evaluacion del diseiio del plan
Clasificacién adecuada de zonas:

Zonas de alto riesgo
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Zonas limpias de alta exigencia en la limpieza:

e Sala descongelacion.

e Sala elaboracion.

e (Camara refrigerada subproductos.

e Secaderos 1 al 4.

e Zona de limpieza.

e Salas de envasado al vacio y etiquetado.
e (Camara de producto semiterminado.

Se realizaran 24 muestras rotativas anuales para analizar todas las superficies indicadas.
Zonas de riesgo medio
Se consideran zonas de riesgo medio:

e Camaras.

e Pasillos.

e Zonas de paso.

e Muelles de carga.

e Muelle de descarga.

e Zonas de almacenamiento.

Zonas de baja exigencia

El resto de zonas son consideradas de baja exigencia. En estas zonas se mantendra una
correcta higiene, pero no se realizaran analiticas para validar la limpieza, salvo que se
determine por incidencia, revision extraordinaria o criterio del responsable de calidad.

También se verificara;

e Definicién de puntos de muestreo estratégicos.

e Zonas de dificil acceso.

e Equipos después del lavado.

e Alcantarillado.

e Frecuencia adecuada segun la criticidad del area.

e Métodos de analisis microbiol6gico validados y acreditados.

c. Resultados historicos

Se revisaran:
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e Tendencias de resultados.
e Identificacién de mejoras.

e Puntos reincidentes.

e Desviaciones repetidas.

e Cumplimiento de limites microbioldgicos establecidos internamente o por

legislacion.

o FEficacia de las acciones correctivas cuando hubo desviaciones.

d. Verificacion cruzada

Se tendra en cuenta:

e Correlacion con resultados de producto terminado.
e Ausencia de contaminacion.

e Resultados de inspecciones sanitarias o auditorias de cliente.

e Validacién del proceso de limpieza y desinfeccion previo al monitoreo.

6.3. Criterios de aceptacion

Indicador

Criterio de aceptacion

Fuente

Recuento en placa de
microorganismos a 30 °C

< 100 ufc/cm? en superficies
limpias

Normas internas

Buenas practicas de

Staphylococcus <100 ufc/cm? en superficies .
higiene
Listeria monocytogenes Ausencia en 25 cm? Reglamento UE
Cumplimiento del plan > 95% de cumplimiento del Procedimiento interno
cronograma de muestreo RE-01/PR-09

6.4. Resultados de la validacion

El 98% de las muestras cumplen con los criterios microbiologicos establecidos.

Se han identificado zonas de riesgo elevado, adjuntando la indicacion de la toma de

muestra a realizar n=1.

Se fortalecieron las acciones correctivas y el seguimiento posterior.
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El proceso de monitoreo ambiental es eficaz y valido, siempre que se mantenga la
frecuencia, revisién de resultados, capacitacién del personal y refuerzo de acciones en las
zonas criticas.

7. CALENDARIO Y PUNTOS DE MUESTREO DE SUPERFICIES

Se mantiene el calendario de muestreo de superficies incluido en la IT-17.

En la zona de Sala limpieza / Pasillo elaboracion / Secaderos 1 al 4, se mantiene la
toma de muestra n=1, incluyendo entre los puntos de control las caiias, conforme al

listado de superficies y utensilios establecido en la instruccién.

La desinfeccion de las cafias de madera de un solo uso se realizara conforme a la presente
revision:

Lejia apta para uso alimentario al 10%.

7.1. PUNTOS DE MUESTREO SEGUN ZONAS

Los puntos de muestreo se organizan por zonas de proceso y superficies o utensilios
incluidos en el plan de monitoreo ambiental.

Sala descongelacion
Toma muestra n=1.

Puntos incluidos:

e Hacha.

e Tina.

¢ Cuchillo azul.

e Jaula.

e Soporte para cuchillos.
e Palasal.

Sala elaboraciéon / Camara refrigerada

Toma muestra n=1.
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Puntos incluidos:

Palet.

Estanterias descongelacion.
Mesa de elaboracion.
Cuchillo rojo.

Soporte para cuchillos.

Sala limpieza / Pasillo elaboracion / Secaderos 1 al 4

Toma muestra n=1.

Puntos incluidos:

Ganchos para bonito.
Cainias.

Cuchillo verde.

Caja.

Tablero de prensado.
Zarzos.

Carros.

Soporte para cuchillos.
Cepillo lavado bonito.

Para las cafias de madera de un solo uso, la desinfeccion previa al uso se realizara con
lejia apta para uso alimentario al 10%, segtn lo establecido en el apartado 3.2.1 de esta
instruccion.

Sala envasado

Toma muestra n=1.

Puntos incluidos:

Skin.

Ulma.

Carro mojama.

Camerera.

Loncheadora automatica.
Retractiladora.

Abatidor.

Frigorifico ventresca attin rojo.
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e Cuchillo verde.
e Guillotina para cortar mojama.

Sala envasado y distribucion
Toma muestra n=1.
Puntos incluidos:

e Mesa.

e Estanteria.

e Cuchillo amarillo.

e Envasadora doble campana.
e Envasadora una campana.

Sala pequeiia
Toma muestra n=1.
Puntos incluidos:

+ Estanteria.

e Mesa.

e Armario.

¢ Loncheadora semiautomatica.
e Robot111.

e MaAquina de picadillo.

e Envasadora mini.

¢ Cuchillo amarillo.

e Bandejas.

8. CONTROL DE CAMBIOS DE LA REVISION 08

La presente revision 08 se emite para corregir y unificar la concentracion de lejia
aplicable a la desinfeccion de cafias de madera de un solo uso.

Se establece como concentracién aprobada:

Lejia apta para uso alimentario al 10%.
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Esta concentracion sustituye cualquier referencia anterior distinta aplicable a cafias de
madera de un solo uso.

La modificacion afecta a:

e Instruccion Técnica IT-17.

e Extractos operativos derivados de la IT-17.

e Carteleria interna relacionada con desinfeccion de cafias.
e Registros o instrucciones de preparacion de disoluciones.
e Formacion interna del personal implicado.

Ademas, en esta revision se incorpora como anexo el plano de zonificacién de limpieza y
desinfeccién / monitoreo ambiental, identificado como:

Anexo I: Plano zonificacién limpieza y desinfeccién / Monitoreo Ambiental
Rev. 08 — Fecha: 01/06/2026

9. VERIFICACION DE LA ACCION CORRECTIVA
Para verificar la eficacia de esta revision se comprobara:

1. Que todos los documentos internos aplicables indican la misma concentracion
para cafias de madera de un solo uso: 10%.

2. Que los carteles o extractos colocados en planta coinciden con esta instruccion.

Que el personal implicado conoce la concentracion aprobada.

4. Que la preparacion de la disolucion para cafias se realiza conforme a esta

instruccion.

Que los resultados del monitoreo ambiental contindan siendo conformes.

6. Que el plano de zonificacion incorporado como anexo esta disponible y
actualizado.

7. Que las zonas indicadas en el plano coinciden con las zonas descritas en la
presente instruccion técnica.

w

o

10. ANEXO I. PLANO DE ZONIFICACION DE LIMPIEZA Y DESINFECCION /
MONITOREO AMBIENTAL

Se incorpora a la presente instruccion técnica el plano de zonificacién de limpieza y
desinfeccion / monitoreo ambiental.

Identificacion del anexo:
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ANEXO I: Plano zonificacion limpieza y desinfeccion / Monitoreo Ambiental
Revision: 08

Fecha: 01/06/2026

Direccion: Ana Maria Garre

El plano identifica las areas de planta baja y planta alta, asi como las zonas de proceso,
almacenamiento, limpieza, accesos, zonas auxiliares y puntos relacionados con el sistema
de limpieza y monitoreo ambiental.

Planta baja

En planta baja se identifican, entre otras, las siguientes areas:
e Muelle descarga.
e (Camara producto semiterminado.

e (Camara conservacion producto terminado.
e Camara de producto refrigerado.

o Office.

e Oficina 1.

¢ Sala envasado.
¢ Tienda.

e Sala envasado y distribucion / etiquetado.
e Sala envasado.

e Secadero 1.

e Secadero 2.

e Secadero 3.

e Secadero 4.

e Sala limpieza.

e Sala elaboracion.

e Sala descongelacion.

¢ Almacén de productos quimicos.
e Deposito agua 16000 litros.

e Vestuarios.

e Almacén producto auxiliar.

e (Carga bateria.

e Cuadro control temperatura.

e (Cocina.
e Entrada.
e Bascula.

e Deposito gasoil.

Planta alta
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En planta alta se identifica:

e Zona diafana.
« SAL
e Zonas auxiliares indicadas en plano.

Accesos y puntos auxiliares identificados
El plano identifica los siguientes accesos y puntos auxiliares:

Acceso personal / subcontratas.

Acceso materia prima y auxiliar / muelle de carga.

Clorador del deposito de agua.

Almacenamiento de productos quimicos, limpieza y auxiliares.
Acceso visitas / tienda.

A .

El plano se utilizard como referencia visual para la aplicacion de esta instruccién técnica
y debera consultarse cuando sea necesario identificar zonas de limpieza, zonas de
monitoreo ambiental, accesos o areas auxiliares.

TEXTO BREVE PARA CARTEL EN SALA DE LIMPIEZA
DESINFECCION DE CANAS DE MADERA DE UN SOLO USO
Producto: lejia apta para uso alimentario

Concentracién aprobada: 10%

Preparacion: 1 litro de lejia + 9 litros de agua

No utilizar concentracion del 5% para cafias.
Aplicar tnicamente la concentracion indicada en la IT-17 Rev. 08.

IT-17 Rev. 08 — Fecha: 01/06/2026
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SALA SALA ELABORACION SALA SALA SALA SALA
ESCONG CAMARA LIMPIEZA/PASILL. | ENVASADO | ENVASADOY | PEQUENA
LACION REFRIGERADA O ELABORACION DISTRIBUCION

SECADEROS 1 AL 4

oma muestra n=1

Toma muestra n=1

Toma muestra n=1

Toma muestra n=1

Toma muestra n=1

Toma muestra n=1

HACHA PALET GANCHOS PARA BONITO SKIN MESA ESTANTERIA
TINA ESTANTERIAS DESCONGELACION CANAS (bonito) ULMA ESTANTERIA MESA
CUCHILLO AZUL MESA DE ELABORACION CUCHILLO VERDE CARRO MOJAMA CUCHILLO AMARILLO ARMARIO
JAULA CUCHILLO ROJO CAJA CAMARERA ENVASADORA DOBLE LONCHEADORA
CAMPANA SEMIAUTOMATIC
SOPORTE PARA SOPORTE PARA CUCHILLOS TABLERO DE PRENSADO LONCHEADORA ENVASADORA UNA ROBOT 111
CUCHILLOS AUTOMATICA CAMPANA
PALA SAL ZARZOS RETRACTILADORA MAQUINA DE
PICADILLO
CARROS ABATIDOR ENVASADORA
MINI
SOPORTE PARA CUCHILLOS FRIGORIFICO CUCHILLO
VENTRESCA ATUN AMARILLO
ROJO
CEPILLO LAVADO BONITO CUCHILLO VERDE BANDEJAS

GUILLOTINA APRA
CORTAR MOJAMA
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